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Starters

101.

--------

tttttttt

--------

--------

--------

--------

uuuuuuuu

--------

Paruppu Soup ' V)

Linsensuppe nach kdstlich tamilischer Art
......................................................................................... 4,90

Kozhi Soup

HUhnersuppe nach kostlich tamilischer Art
......................................................................................... 5,90

Bonda (2 Pieces) P (V)

Gefulite Teigtaschen aus gewurzten Kartoffeln und grunen Erbsen, serviert mit kleinem Salat
& Kokosnuss Chutney

Ulundu Vadai (3 Pieces) @

Grammlinsengebdack gewurzt mit frischen Curryblattern, Zwiebeln und granen Chilli, serviert
mit kleinem Salat & Kokosnuss Chutney

......................................................................................... 5,90
Sambar Paratha “° )
Frisches Gemuse in Linseneintopf, serviert mit 2 Blétterteig Broten
......................................................................................... 5,90
Cheese Chips “¢° @)
Hausgemachter Rahmkdase ,in Kichererbsenmehl frittiert, mit sGdindischen Gewtirzen
aromatisiert, serviert mit Curryblatt-Mayonnaise.
......................................................................................... 6,50

Chicken 65 ©

Frittierte Hahnchenstlcke, mariniert in aromatischen Gewurzen, Curryblattern, Knoblauch
und Chili, serviert mit Curryblatt-Mayonnaise.

......................................................................................... 6,50
Mutton Rolls (2 Pieces) A€
Geflite Teigrolle mit Lammfleisch und Kartoffeln, serviert mit Curryblatt-Mayonnaise.
......................................................................................... 6,50
Veg Mix Starter Plate (for 2-3 pers) (ACGH (V)
Mix-Teller mit 2 Bonda, 2 Vadai und Kasechips, serviert mit Kokosnuss-Chutney und
Curryblatt-Mayonnaise.
........................................................................................ 10,90

Mix Starter Plate (for 2-3 pers) (ACGH

Mix-Teller mit 1 Bonda, 2 Vadai, 1 Lammrolle und Chicken 65, serviert mit Kokosnuss-Chutney
und Curryblatt-Mayonnaise.

Kiichenchef-Empfehlung: Ulundu Vadai fir Veganer, Chicken 65 flr Fleischliebhaber. 02




Handwerkliche Spezialitaten

Dosai sind knusprige Reismehl-Pfannkuchen, geflillt mit speziell gewlirzten Kartoffeln, griinen
Erbsen, Zwiebeln und Tomaten, nach sldindischer Handwerkskunst zubereitet, serviert mit
Sambar, Kokos- und Tomaten-Chutney.

190.

--------

Plain Dosai FHMN @) 192. Panir Dosai FEHMN) (V)
ohne Flllung mit hausgemachtem
............................... 9,90 thmkﬁse
...................................... 13,50

Masala Dosai (FHMN ()

mit frischem Gemuse
.............................. 12,50

Appam™ @)

3 Knusprige und innen saftige dunne Pfannkuchen aus fermentierten Reismehlteig
serviert mit stiBer Kokosnuss Milch, Seeni Sambol und rotem pikanten Chutney

Das Kottu aus Sri Lanka ist gehacktes Fladenbrot mit Ei, Zwiebeln und Chili, nach
sri-lankischer Handwerkskunst zubereitet, serviert mit Jaffna-Curry-Sauce.

194.

--------

oooooooo

Vegetable Kottu ACGH (V)

mit frischem Gemtise

Kozhi Kottu (ACGH)
mit Hihnerfiletstlicken

Adu Kottu ACGH)

mit Lammfleischstiicken

Onion Uttapam ™ @)

mit Ziebeln

Idly (FH @9

Idly sind gedémpfte, flach-runde Kiichlein (nicht siB) aus Reismehl zubereitet nach
stdindischer Handwerkskunst, serviert mit Sambar und Kokosnuss Chutney

Geheimtipp: Appam mit Ei aufwerten — flr nur 1 € pro Stlick. Lohnt sich.
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Erhdltlich in den Scharfegraden: mittelscharf, scharf oder "Tamil Spice” (authentisch scharf).

Kaai Karm

AmMmAMMa’s

“Aromatic, Mild & Less Qily” Kaai vay
140. Paruppu Karri " © “Rich, Spicy & Oily”
Linsen in einer lecker vitalen KarrisoBe
nach tamilischer Art 147. Vegetable Kurma ™) (%)

Verschiedenes frisches Gemiise in wirzig

: cremiger Kurma-Kokosnuss-SoBe

141, Chickpeas Masala™ @) =10 o s binFotera 12,90

Kichererbsen mit frischen Tomaten,

Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer in einer 148. Egg Roast €H V) ()

speziellen sudindischen Gewurzmischung Gekochte Eier gebraten mit Curryblattern,
............................................ 11,50 Knoblauch und Ingwer und gekocht in

. « (H) wurziger Ammamma Gravy nach Kerala-Art

142. Mix Mara Karri @ ............................................ 13,90

Verschiedenes frisches Gemuse in

KarrisoBe nach tamilischer Art 149. Paneer Chettinadu (GH @ @
""""""""""""""""""""""""" 11,90 Hausgemachter Rahmkése mit schwarzen
143. Kathirikai Masala {H1® Pfeffer, Kimmel, Nelken, Sternanis und

Frische Auberginen mit Tomaten, Zwiebeln Iéokqsngles £ INERETRRCREIO00

und Paprika nach sudindischer Art iy
............................................ 12,90 sresseesenensastsiasinsntiniassasanenaaees 14,90
144. Panir Sojacreme Karri FEH (1) 150. Panir Chilli "G

Hausgemachter Rahmkése mit Sojawiirfeln, Kichererbsen mit frischen Tomaten,

Rosinen, Niissen und geriebenen Rahmkése Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer in einer
___________________________________________ 12,90 T AN AL e S MR MO S e 1 400
145. Kyrei Cheese Karri‘®" ()

Hausgemachter Rahmké&se mit Spinat und
sudindischen Gewulrzen in einer kbstlichen
KarrisoBe, auch mit Tofu erhéltlich

Jedes Gericht wird mit Reis und einer Schale Achaar serviert.

Upgrade zur Thali Erfahrung + 3,90€

Authentisch auf dem Bananenblatt serviert, inklusive
Brot nach Wahi:

1Dosai 2 Appams 2 Parathas

Gunstiger als die Einzelbestellung.

‘ Kiichenchef-Empfehlung: Egg Roastim Thali mit 2 Appams —das perfekte Zusammenspiel. | 04




Erhdltlich in den Scharfegraden: mittelscharf, scharf oder "Tamil Spice” (authentisch scharf).

Kozhi Kami

“Aromatic, Mild & Less Oily”

151.

sssassam

152.

------

------

e s E R AR R E R R R e A S e

155.

Jedes Gericht wird mit Reis und einer Schale Achaar serviert.

Kozhi Karri "

Huhnerfiletstlicke in KarrisoBe nach kdstlicher
tamilischer Art

it cae e Sirases sttt 190

Kozhi Mara Karri !
Huhnerfiletstlicke mit verschiedenem frischen
Gemuse in Karrisof3e nach tamilischer Art

Kozhi Kyrei Karri *
Huhnerfiletstlicke mit Spinat, verfeinert mit
sudindischen Gewdrzen in einer kdstlichen
KarrisoBe

Kozhi Masala Karri ™
Huhnerfiletstiicke mit frischen Tomaten,
Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und
gebackenen Kartoffeln in spezieller
sUdindischer Gewlrzmischung

i e e es 14500

E e R e E R

Kozhi Creme Karri &
Huhnerfiletstiicke mit Rosinen, Niissen und
geriebenen Rahmkdse in einer mild
cremigen Erdnuss-Kokos-SoBe

Upgrade zur Thali Erfahrung + 3,90€

Authentisch auf dem Bananenblatt serviert, inklusive

Brot nach Wahi:

1Dosai 2 Appams 2 Parathas

Gunstiger als die Einzelbestellung.

AmMmAMMa’s
Kozhi Gravy

“Rich, Spicy & Oily.”

156.

------

Chicken Roast 1 (&)

Huhnerfiletstlicke gebraten mit Currybléttern,
Knoblauch und Ingwer und gekocht in
wirziger Ammamma Gravy nach Kerala Art

Chicken Chettinadu "' ()

Huhnerfiletstlicke mit schwarzen Pfefter,
Kimmel, Ingwer, Nelken, Sternanis und
Kokosnuss in typischer Chettinadu KarrisoBe

...................................... 15,90
. Chicken Chilli ¥ ()

HUhnerfiletstlicke gebraten mit Curryblé&ttern,
Knoblauch und Ingwer und gekocht in
wirziger Ammamma Gravy nach Kerala Art

...................................... 15,90

Kiichenchef-Empfehlung: Chicken Roast im Thali mit 2 Parathas — herzhaft & sattigend. 05




Erhdiltlich in den Scharfegraden: mittelscharf, scharf oder "Tamil Spice” (authentisch scharf).

Adu Kammi

AmmAmMMa’s

“Aromatic, Mild & Less Oily” Adu vay
Lammfleischstiicke in KarrisoBe nach { X
késtlicher tamilischer Art 165. Mutton Roast (H) @

162. Adu Mara Karri {H) Curryblf:'!fcterr} Kpoblauch und Ingwer und
: ’ ) _ gekocht in warziger Ammamma Gravy nach
Lammfleischstlcke mit verschiedenem Karalo-Art
gchen Gemiee InkarisoBanach =\ |\ '\ Lol L S s MILLLLULL LK STTETT L 17,90
tamilischer Art
............................................. 15,50 166_ Mutton Fry (Dry) (JH) @
. In verschiedenen Gewlrzen marinierte
163. Adu MF‘S‘J'P qu'" {‘H] Lammfleischstlicke sautiert mit Zwiebeln,
Lammfleischstiicke mit frischen Tomaten, Senfkérner und Curryblattern nach Tamil
Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Nadu Art
gebackenen Kartoffelnin spezieller i 17,90
stdindischer Gewlrzmischung
............................................. 16,50 167. Mutton Chettinadu ™ @
. Lammfleischstlicke mit schwarzen Pfeffer,
164. Adu Creme Karri &1 Kimmel, Ingwer, Nelken, Sternanis und
Lammfleischsticke mit Rosinen, Nissen und Kokosnuss in typischer Chettinadu KarrisoBe,
geriebenen Rahmkase in einer mild cremigen serviert mit Reis und Salat
BB E-RORDg=00laC N N N e e K T L s B D e 17,90
SRR S R e A ek e R e e 16,90
168. Mutton Chilli?' @

Lammfleischstlicke gebraten mit

In verschiedenen Gewlirzen marinierte
Lammfleischstlcke sautiert mit Zwiebeln,
Senfkérner und Curryblattern nach Tamil
Nadu Art

Jedes Gericht wird mit Reis und einer Schale Achaar serviert.

Upgrade zur Thali Erfahrung + 3,90€

Authentisch auf dem Bananenblatt serviert, inklusive
Brot nach Wahl:

1Dosai 2 Appams 2 Parathas

Gunstiger als die Einzelbestellung.

Kichenchef-Empfehlung: Mutton Chettinadu im Thali mit 1 Dosai. 06




Available spice levels: medium spicy, spicy or "Tamil Spice" (authentically spicy).

Meen & Raal Karri

“Aromatic, Mild & Less Oily.”

171. Meen Karri ©H
Tender fish fillet in spicey karri-sauce in tamil style

-----------------------------------------------------------------------------------------------

172. Raal Karri &1

King prawns in Karri-sauce in tamil style

------------------------------------------------------------------------------------------------

172. Raal Masala Karri &

King prawns with fresh tomatoes, onions, pepper, ginger, garlic and baked potatoes in a
special south indian spice mixture

................................................................................................

AmmAmMmMa’s Meen & Raal Gravy

“Rich, Spicy & Oily.”
181. Fish Chettinadu ©* ()

Tender fish fillet pieces with black pepper, cumin, ginger, cloves, staranis and coconut in
typical chettinadu Karri-sauce, served with rice and salad

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

182. ScampiRoast Karri ® @
King prawns sauted with curry leaves, garlic and ginger and cooked in spicy Kerala-style
Ammamma Gravy

183. Scampi Chilli Karri ® @
King prawns cooked in a delicious chilli sauce together with fresh pepper, onions, tomatoes
and ginger

------------------------------------------------------------------------------------------------

Each dish is served with rice and a bowl of achaar.

Upgrade to the Thali Experience +3.90€

Authentically served on a banana leaf, with your choice
of bread:

1Dosai 2Appams 2 Parathas

Better value than ordering separately.

Chef's recommendation: Meen Karri with rice and Achaar — pure, authentic, Tamil. 07




AmmAmmMma s Biriyani
501. Mara KarriBiriyani ¢

Gedampfter Basmati Reis mit frischen Gemuse, Nussen und Mandeln in einer speziellen
Biriyani-Gewlrzmischung

502. Kozhi Biriyani
Gedampfter Basmati Reis mit zarten Hihnerfiletstlicken, Zwiebeln, Paprika, Nussen und
Mandeln in einer speziellen Biriyani-Gewlrzmischung

503. Adu Biriyani

Geddampfter Basmatireis mit zarten Lammfleischstiicken, Zwiebeln, Paprika, Nissen und
Mandeln in einer speziellen Biriyani-Gewlrzmischung

Flammen

Bei Flammen werden die Zutaten in Gewurzen und Joghurt mariniert, mit Tomaten und Zwiebeln
gekocht und gegrillt serviert — serviert mit Reis, einer Schale Achaar und einem Batura.

601. Flammen Paneer A6
mit hausgemachten Rahmkése

............................................................................................... 15,90
602. Flammen Chicken AC6)

mit Huhnerfiletstlcken
............................................................................................... 15,90
603. Flammen Mutton A¢¢

mit Lammstlcken
............................................................................................... 17,90
604. Flammen Mix “BCC)

mit Huhn, Lamm & Scampi
............................................................................................... 18,90
701. Kids KarriDish

Kinderportion eines Gerichtes nach Wahl von 140 bis 155
................................................................................................. 7,90
702. Chicken Nuggets €6

Chicken Nuggets serviert mit Pommes und Saucen
................................................................................................. 6,90

Amm. NONR Geheimtipp: Devilled Flammen Mutton fiir 19,90 € — unser mutigster Gang. 08




Nachtisch

201.

ccccccc

Kesari AcH

Sudindisches Dessert aus Grief3, Zucker und
Ghee, serviert in Kuchenform mit MangosoBe
und Nulssen

. Gulab Jamun A¢

Zarte, goldbraune Balichen aus Milch und
Mehl, eingelegt in sliB aromatischen Sirup
Uber Stunden

. Flammen Brownie A€

Schokoladen Brownie mit Vanilleeis, serviert
auf einer heiBen Platte, Gbergossen mit
Kardamom-Schokoladen SoBe

.............................................. 6,90
211. Basmati Rice
.............................................. 290
212. Papadam

Knusprige Beilage aus Bohnen und

Linsenmehl
.............................................. 1,00
213. Tair ©

Gewdrzter Joghurt
.............................................. 290
214. Mango Chutney

Wiirzig stiB-saure SoBe mit Mangostlcken
.............................................. 2,50
215. Kokosnuss Chutney !

KokosnusssoBe nach tamilischer Art
.............................................. 2,50
216. Paratha A¢

Blatterteigbrot nach tamilischer Art
.............................................. 2,90

-------

-------

. Sarbath on Ice A8

Getrank Dessert aus Rosensirup, Milch,
Basilikumsamen und Vanilleeis

. Paal Appam *

Knuspriger, saftiger Reisfladen mit warmer
Kokosmilch und Palmzucker — ein klassisches
Dessert aus Nord-Sri Lank

....................................... 4,90

Batura “¢

Frittiertes Fladenbrot
....................................... 3,90

Pickles

Scharf eingelegtes Gemuse
....................................... 2,50

Idly

Gedampfter Reismehlkuchen [nicht suB]
....................................... 290

Dosai

Knusprige Reismehlfladen
....................................... 450

Sambar )

Gemuse in LinsensoBe
....................................... 3,50

Appam ™

Knusprige, saftige Reispfannkuchen
....................................... 3,90

Kichenchef-Empfehlung: Paal Appam — Fir alle, die das Wesentliche schatzen




Tee

Masala Tee ©

Indischer Gewl(irztee nach Hausrezept — mit Ingwer,
Kardamom und Zimt, verfeinert mit Milch.

.............................................. 3,60
Schwarzer Tee

Klassischer schwarzer Tee (PG Tips)
.............................................. 3,20
Gruner Tee
.............................................. 3,20
Frischer Minztee

Frischer Minztee mit Honig
.............................................. 4,20
Frischer Ingwertee

Frischer Ingwertee mit Honig
.............................................. 4,20

Kaffee

Chennai Coffee ©

Sudindischer Filterkaffee nach Hausart — kréftig,
cremig und fein aufgeschaumt, mit heisser
Vollmilch aufgegossen

.............................................. 3,70
Kaffee

Kaffee aus indischen Arabica-Bohnen (Giuseppetti)
.............................................. 3,20
Espresso

Kr&ftiger Espresso aus indischen Arabica-Bohnen
.............................................. 3,20
Cappuccino ©

Espresso mit aufgesché&umter Milch
.............................................. 3.90
Heisse Schokolade ©

Cremige heisse Schokolade
.............................................. 3,50

Softdrinks

Cola0,2/0,4
........................................ 3,40 / 4,80
Fanta 0,2 /704

...... QALY AV UL VL AN G e 2t B
Sprite 0,2 /0,4
........................................ 3,40/ 4,80
Mineralwasser 0,25 7/ 0,4
........................................ 3,40 /4,80
Stilles Wasser 0,25 /7 0,4
........................................ 3,40/ 4,80
Mineralwasser 0,7
.............................................. 6,50
Stilles Wasser 0,7
.............................................. 6,50

0,33

.............................................. 3,50
Bitter Lemon 0,2
.............................................. 350
Ginger Beer 0,2
.............................................. 3,50
Ginger Ale 0,2
.............................................. 3,50
Tonic Water 0,2
.............................................. 3,50

Lassi & Shake

Salziger Lassi 0,2 / 0,4 ©

Indisches Joghurtgetréink mit einer Prise Salz und
Kreuzkimmel
........................................ 3,80 /5,20

Mango Lassi0,2 / 0,4 ©
Cremiges indisches Joghurtgetrénk mit Mango
........................................ 3,80 /5,20

Mango Coconut Shake 0,2 / 0,4 @)

Veganer Shake aus Mango und Kokosmilch
........................................ 4,80 /6,20

Gamechanger zum Start oder zum Abschluss: Chennai Coffee — einmal probiert, immer bestellt. 10




Sdfte

Apfelsaft 0,2 / 0,4
........................................ 3,40 / 4,80
Orangensaft 0,2/ 0,4
........................................ 3,40/ 4,80
Mangosaft 0,2 / 0,4
........................................ 3,40 / 4,80
Lycheesaft 0,2 / 0,4
........................................ 3,40/ 4,80
Maracuja 0,2 /0,4
........................................ 3,40 / 4,80
Ananas Kokos 0,2 /0,4
........................................ 3,40 / 4,80

Hausgemachte
Limonade

Inji Crush
Limonade aus Ingwer, Minze, Sprudelwasser und
braunen Zucker

Mango Crush

Limonade aus Minze, Mangosirup, Sprudelwasser
und braunen Zucker

.............................................. 5,90
Matulai Crush

Limonade au, Minze, Granatapfelsirup,
Sprudelwasser und braunen Zucker
.............................................. 5,90

Uppu Crush
Limonade aus Minze, Salz, Sprudelwasser und
braunen Zucker

Bier

Bitburger 0,3 /0,5 W
Deutsches Pils vom Fass
....................................... 3,90 7 5,50

Alster0,3/05 W

Radler aus Bier und Zitronenlimonade
....................................... 3,90 7 5,50

Lion Strong 0,33 W

Sri Lankas bernsteingoldenes Lager mit 8.8% mit
einer feurigen, hopfenbetonten Note

.............................................. 3,90
Lion Stout 0,33 ¥

Sri Lankas kraftiges dunkles Stout mit 8.8% und
Schokolade, Kaffee und Toffee Aromen
.............................................. 3,90
Kingfisher 0,33 ¥

Indiens meistgekauftes Lager Bier
.............................................. 3,90
Augustiner 0,33 W

Bayrisches Helles aus Mlnchen
.............................................. 450
Erdinger Kristall 0,5 W

Gefiltertes bayrisches Weissbier
.............................................. 470
Benediktiner Hefe 0,5 ¥

Naturtribes bayrisches Weissbier
.............................................. 4,70

Benediktiner Hefe Alkoholfrei 0,5 @

Alkoholfreies bayrisches Weissbier

.............................................. 4,70
Benediktiner Dunkel 0,5 W

Dunkles bayrisches Weissbier mit ROstaromen
.............................................. 4,70
Jever Fun 0,33 (alkoholfrei) ¥

Herbes alkoholfreies Pilsner
.............................................. 3,70

Geheimtipp: Uppu Crush — salzig klingt ungewdhnlich, passt zum Essen aber besser als man denkt. 11




Wein [ Sekt | Prosecco

Pinot Grigio 0.2 / 0.5 / 0.75 -P
Leichter italienischer Weisswein
.................................. 4,70/9,70/ 17,70

Chardonnay 0.2 /0.5 / 0.75 -7
Fruchtiger Weisswein aus dem Burgund
.................................. 4,70/ 9,70/ 11,70

Indischer Weisswein 0.2 / 0.5 7/ 0.75%-P
Indischer Weisswein mit floralem Aroma
................................. 4,90 /9,90/18,90

Chianti0.2 /0.5 /7 0.75%"

Krésftiger toskanischer Rotwein
.................................. 4,70 / 9,70/ 17,70

Merlot 0.2 /0.5 /0.75-"

Weicher Rotwein mit Beerenaromen
.................................. 4,70 / 9,70/ 17,70

Indischer Rotwein 0.2 / 0.5 / 0.75 P
Indischer Rotwein mit wirzigen Noten
................................ 490/990/1890

Sekt0,1/ 0,7 P

Prickelnder deutscher Sekt
...................................... 4,50 /18,00

Prosecco 0,1 /0,7 &7

Prickelnder italienischer Prosecco
...................................... 4,50/18,00

Spirituosen

Mango Schnapps 2cl
Fruchtig-siisser Schnaps mit intensivem
Mangoaroma — pur oder auf Eis serviert

Ceylon Arrack 4cl
Traditioneller sri-lankischer KokosblUten-Schnaps —

sanft und aromatisch, mit Noten von Kokosnuss
und Zimt

Amrut Single Malt 4cl @

Indiens erster Single Malt Whisky, gebrannt in
Bangalore aus himalayischem Gerste. Sanft und
komplex, mit Noten von Honig, Aprikose und einem
Hauch Gewlirz

Old Monk Rum 4cl

Indiens Kult-Rum — dunkel, samtig und in
Eichenfassern gereift. Mit Noten von Karamell und
Vanille, serviert auf Flamme

............................. TG00
Vodka Lemon

Vodka mit Zitronensaft und Sprite
............................................. 6,90
Gin Tonic

Gin mit Tonic Water und Limette
............................................. 6,90
Whiskey Cola

Whiskey mit Cola
............................................. 6,90

Traditionell als Absacker: Ceylon Arrack — so endet ein gutes Essen in Sri Lanka. 12




Cocktails
Mojito
Weisser Rum, Minze, Limette, Rohrzucker, Soda

-------------------------------------------------------------------------------------------------

Caipirinha
Cachaca, Limette, Rohrzucker

Gin Fizz
Gin, Zitronen- und Limettensaft, Rohrzucker, Soda

-------------------------------------------------------------------------------------------------

Pifia Colada ©
Rum, Malibu, Ananassaft, Sahne, Kokossirup

Mango Daiquiri
Weisser Rum, Limettensaft, Mangopuree, Mangosirup

Mai Tai
Rum, Aprikosenbrandy, Cointreau, Zitrussafte, Mandelsirup

-------------------------------------------------------------------------------------------------

Long Island Ice Tea
Rum, Vodka, Tequilg, Gin, Triple Sec, Limettensaft, Cola

-------------------------------------------------------------------------------------------------

Moscow Mule
Vodka, Limettensaft, Ginger Beer, Gurke

Espresso Martini
Vodka, Espresso, Kaffeelikor, Zuckersirup

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ammAmma's Monk
Old Monk Rum, weisser & brauner Rum, Aprikose, Zitronen- und Ananassaft, Mangosirup

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Bombay Mule
Bombay Sapphire Gin, Limettensaft, Gurke, Ginger Beer

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Amrut Sour ©
Amrut Single Malt, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweil3

.................................................................................................
Ceylon Sling

Ceylon Arrack, Limettensaft, Ingwersirup, Soda

-------------------------------------------------------------------------------------------------

Lieber einen anderen Cocktail? Einfach den Service fragen — wir helfen geme

13
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